
Dans le souci de préserver l’expérience culinaire que nous souhaitons vous offrir, nos menus sont fixes 
et ne peuvent être ajustés. Toute modification entraînera un supplément de 5 €, auquel s’ajoutera la 

différence de prix éventuelle entre les plats. 

Parfums de saison 

40 € 
 

 
 

Cassolette de moules de bouchot, Morteau, Comté, poireaux,  

fèves de soja et émulsion crème iodée 

 

 
 

Poitrine de porc bio caramélisée au Macvin, patates douces  

rôties au four, champignons et jus de viande 

 

Ou 

 

Poisson du jour selon arrivage  

 

 
 

Plateau de fromages (2 € la portion) ou fromage blanc (5 €) 

 

 
 

Dessert au choix dans la carte 

 

   


