FOU!" commencer

Millefeuille de rillette d’églmcin et chair de crabe aux aromates,

salade de sucrine

Luberon « 1603 », Chateau de Sannes (7.50€) Eﬁ

T ranche de Pain croustillante, « royale de foie gras/ cc‘:Pes/ noisettes »,

et créeme de toPinambour au Vin Jaunc

Chardonnay « Esperluéte », Domaine des Pentacrines (8€)

T arte fine « ris de veau / morilles / Morteau / feves de soja »,

¢mulsion de creme au Vin _Jaune

Poulsard Vieilles Vignes, Domaine Rolet (7.50€)

Médai”on de foie gras de canard de la Maison Bruck,

chutncg cxotiquc « mangue / ananas/gingembrc », caramel de Macvin

Gascogne IGP « Villa Chambre d’Amour », Lionel Osmin & Cie (6€)

ou

Medaillon de foie gras doie de la Maison Bruck,

chutncg exotique « mangue/ ananas/gingembre », caramel de Macvin

Gascogne IGP « Villa Chambre d’Amour », Lionel Osmin & Cie (6€)

16€

22 €

28 €

26 €

55 €



L’entrc deux

7 — ST

Fiéce de porc basque Plancha, pommes de terre aujus de viande,

oignons confits et !égumes du moment 25 €

Languedoc « Cote de boeuf », Gourmet Pére et Fils (7€)

Filet mignon de veau cuit a basse temPérature, risotto crémeux au Comté

et Poé]ée de légumes anciens 30 €

Trousseau « Cousu main », Domaine Baud (7€) Tesma vims

Filet de boeuf P]ancha, PUIPC de butternut au curry Madras

et Poé]éc de cépcs au \/in Jaune 38 €
« Les Collines », Stéphane Ogier (8€)

Volaille de Presse de la Maison Marquis facon Paé”a 32 €

L’'Etoile « Cuvée Spéciale » non-ouillé, Domaine de Montbourgeau (7.50€)

ou

Volaille de Presse de la Maison Marquis aux morilles et \Vin Jaune 42 €

Vin Jaune Chateau-Chalon, Domaine Baud (14€) Teua vms



Pour terminer en douceur

Z . U R

(ookie chocolat Dulceg, Pulpe de Poire, caramel beurre sal¢

et sorbet mangue

Amaretto (2cl / 4€)

Trmclcc glacée au café et creme ang]aisc aux gousses de vanille

Macvin rouge, Domaine Pignier (8cl / 7€)

Fariswbrest Praliné crousti”ant, noisettes caramélisées et sorbet yuzu

Limoncello (2cl / 4€)

F]an « vani”e/ Vin Jaune » et créme glacée au curry Madras

Rhum 8 ans d’age (2cl / 5€)

Sphére meringuée, crémeux yuzu, sorbet cassis et Péte sucrée

Coupe de Champagne (12cl / 12€)

/> our terminer sur une note sucrée, merci de passer commande en début de repas

11,50€

i1,50€

12,50€

12,50€



