
Bouchées apéritives
 

Mise en bouche :
Velouté de topinambour au vin Jaune

 « dés de Morteau / Comté / foie gras » et noisettes torréfiées

Cannelloni de saumon fumé « chair de crabe / cabillaud / aromates »,
guacamole d’avocat et chips de pain

Médaillons de ballotine de volaille de Bresse,
 variation autour de la patate douce et jus de viande au vin Jaune

Ou
Filet de turbot plancha, risotto « vanille / lait de coco / curry Madras »,

potimarron rôti au four

Plateau de fromages ou fromage blanc (supplément : 8€)

Macaron chocolat blanc « gingembre / framboise », sorbet yuzu

Vendredi 14 février midi et soir
Samedi 15 février midi et soir 
Nous vous proposons un menu spécial              

Menu de la Saint Valentin - 65€
(ou 73 € avec fromage et dessert)

Pour réserver : 03 84 47 55 44


