
Tempura de queues de gambas, jambon cru du Haut-Doubs,
guacamole d’avocat et chips de pains

Ou
Tarte fine aux queues de langoustines, ris de veau, morilles,

petit-pois et émulsion Vin Jaune

Quasi de veau plancha, variation autour de la patate douce,
jus de viande et griottines de Fougerolles

Ou
Dos de lieu jaune cuisson basse température, riz sauvage façon risotto,

émulsion crémée « jus de coquillages » et caviar d’Aquitaine

Plateau de fromages (supplément : 9€)
Ou

Fromage blanc (supplément : 7€)

Sabayon chocolat noir, dés de brownies, noisettes caramélisées,
praliné croustillant, caramel beurre salé et crème glacée vanille

Ou
Tartelette chocolat blanc, fruits rouges et sorbet yuzu

Fête des mères
Dimanche 25 Mai 2025

Menu à 58€


